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INTERE EREDITÀ

351.7867019

• CERAMICHE • BORSETTE 
• OROLOGI DA POLSO UOMO

• FOULARDS • BIANCHERIA RICAMATA 
• LAMPADE • LAMPADARI

• BIGIOTTERIA • GIOCATTOLI 
• MEDAGLIE MILITARI • CARTOLINE

SIGNORA COMPRA

Tel. 0382.575472
info@anellitubat.it

Cerca personale
possibilmente con esperienza

per inserimento nel proprio organico
Si ricercano:

IDRAULICI E MURATORI
Per informazioni

SOCIETÀ 
PAVESE

Importante azienda presente su Pavia 
da quarant’anni, che si occupa della fornitura 
e posa di serramenti in alluminio e PVC,persiane,
zanzariere, porte blindate e porte interne,
ricerca una figura da inserire nel proprio organico di
GEOMETRA / ASSISTENTE DI CANTIERE
con esperienza.
La risorsa che ricerchiamo dovrà affiancare
il titolare nella gestione e supervisione dei cantieri
e dovrà coordinare quotidianamente il personale.
La risorsa, inoltre,dovrà essere in possesso
di patente B.Si richiede disponibilità dal lunedì
al venerdì e sabato mezza giornata.
E’ richiesta massima serietà e flessibilità sugli orari.

PRIMARIA SOCIETÀ IMMOBILIARE
è alla ricerca di un/una contabile con esperienza in partita doppia, 

dichiarazioni iva, gestione clienti/fornitori e banche

contratto: commercio
livello e retribuzione: proporzionati al livello di esperienza (1.200/1.600)

sede lavoro: pavia
inviare cv a: cercocontabilepavia2023@gmail.com

388.8195608
dalle 8,00 alle 10,00

Cerca su Pavia personale
altamente qualificato nello specifico
LATTONIERE/VERNICIATORE

contattare il

NOTA CARROZZERIA

Inviare CV al seguente indirizzo mail:
giteallu@gitealluminiosnc.191.it

CDM63 cerca Procacciatore/ce
Venditore/ce per gestione

nuova sede con ufficio 
in Pavia,nel settore 

installazioni elettroniche.
Inviare curriculum a:

recruitingpavia@gmail.com
oppure Whatsapp al numero:

351 702 2721

Proseguono gli appuntamen-
ti con i concerti della rassegna
musicale de “I martedì del
Conservatorio”, lezioni-concer-
to e prove aperte a cura dei
docenti. In programma il mar-
tedì pomeriggio fino a giugno,
il pubblico potrà assistere a
nuovi appuntamenti musicali
del Conservatorio di Musica
Fran co Vittadini. Ogni lezione
concerto rappresenterà quindi
un’opportunità musicale, cultu-
rale e formativa grazie alla
quale si arriverà al pubblico
attraverso un linguaggio estre-
mamente motivante e coinvolgente. Un
nuovo concerto è fissato per martedì 16 mag-
gio alle ore 17.30 con il trio composto da Rosa
Franciamore al clarinetto, Eleonora Fullone
al violoncello e Alessio Zuccaro al pianoforte,
che eseguiranno il concerto con il seguente
programma: Beethoven, trio Op. 11 (I. Allegro
con brio, II. Adagio, III. Tema con variazioni -
“Pria ch'io l'impegno": Allegretto); Brahms,

trio Op. 114 (I. Allegro, II.
Adagio, III. An dantino grazioso,
IV. Allegro). «Proseguono con
successo gli appuntamenti della
rassegna musicale che ci sta
accompagnando tutti i martedì
pomeriggio a partire dal mese di
aprile e che proseguiranno fino
a giugno – spiega il direttore
Alessan dro Maffei –. Le porte
del nostro storico conservatorio
si aprono ai cittadini per offrire
l’opportunità di partecipare a
concerti con lezioni concerto
tenute a cura dei nostri bravissi-
mi docenti. L’ap pun tamento del

16 maggio vedrà esibirsi un trio con clarinet-
to, violoncello e pianoforte a cura di Rosa
Franciamore, Eleonora Fullone e Alessio
Zuccaro».

Il concerto si terrà presso l’Auditorium del
Con ser vatorio di musica Franco Vittadini ed
è a ingresso libero. E’ consigliabile la preno-
tazione all’indirizzo mail prenotazioni.vittadi-
ni@conspv.it fino ad esaurimento posti.

TRIO PER CLARINETTO, VIOLONCELLO E PIANOFORTE IL 16 MAGGIO CON MUSICHE DI BEETHOVEN E BRAHMS

Quest’incoronazione non s’era
da fa’. Mo’ dico la mia perché
pare che gli inglesi abbiano memoria corta. Vi siete
scordati cos’hanno combinato Carletto bello con
Camilla sua una trentina d’anni fa? Altro che re e
regina. Se le cose fossero andate diversamente ora
avremmo una nuova regina degna della cara com-
pianta Betty, unica e sola vera queen. Quante cose
sarebbero andate diversamente se Carlo fosse stato
fedele alla cara Diana. Innanzitutto Harry, che da
pecora nera della regal famiglia ha tutta la mia
simpatia, non sarebbe cresciuto con tutti ’sti trau-
mi e di certo avrebbe evitato di litigare col fratellone
erede al trono. Megan e Diana sarebbero andate d’a-
more e d’accordo, ’sto patatrac familiare se lo sareb-
bero evitato e tutti a viver felici e contenti nel
Castello di Windsor. Ma visto che “se
la mì nonna avea le rote era un cales-
se” e di riportare in vita Diana non se
ne parla, c’era una cosa che Carletto
bello avrebbe potuto fare: abdicare.
William e Kate sono l’incarnazione

perfetta di re e
regina. Ok, nessu-

no toccherà mai le vette di gran-
dezza della Betty col suo birbantel-
lo Filippo, ma i due ragazzi non sono niente male.
Per prima cosa sembrano quasi umani e pare stia-
no crescendo i loro tre figlioli quasi da bimbi veri.
Perbacco, li tengono per mano e giocano con loro!
Cose mai viste prima a corte. William incarna il
principe azzurro che tutte noi normo donne ci
potremmo mai sognare: gentile e spiritoso, padre
presente, marito amorevole e pure bono. Kate, chev-
velodicoaffà, tutte le virtù  le ha prese lei.
Intelligente, elegante, simpatica, in adorazione del
marito, super mamma e bona. Ma bando alle cian-
ce, ricettina facile facile…

GOD SAVE THE GRANOLA

PROCEDIMENTO
Accendi il forno a 160°. Taglia grossolanamente la frutta secca e il

cioccolato e mettili in una ciotola. Aggiungi i fiocchi, il cacao, le proteine e
mischia. Incorpora lo sciroppo, il goccio d’acqua (valuta quanta in base
alla consistenza) e mescola per bene finché non avrai amalgamato tutto.
Rivesti una placca con carta forno, versaci la granola e spianala su tutta la
superficie. Inforna per 20 minuti poi sforna e lascia raffreddare a tempera-
tura ambiente. Conservala in un contenitore in frigorifero così resterà
bella croccante. Da sola, nel latte o nello yogurt sarà sempre una coccola.
Parola di Betty’s fan.

• 170 gr fiocchi d’avena 
• 130 gr fiocchi di segale (o tutta

avena)
• 90 gr frutta secca (io mandorle e

nocciole)
• 50 gr cioccolato fondente senza

zucchero 
• 20 gr cacao amaro in polvere 
• 40 gr proteine in polvere (puoi

ometterle)
• 50 gr sciroppo d’agave (o miele, o

acero)
• 1 goccio d’acqua q.b. 
• 1 pizzico di amore

INGREDIENTI

I MARTEDÌ DEL CONSERVATORIO VITTADINI

IL Settimanale pavese 11 maggio 2023




