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INTERE EREDITÀ

351.7867019

• CERAMICHE • BORSETTE 
• OROLOGI DA POLSO UOMO

• FOULARDS • BIANCHERIA RICAMATA 
• LAMPADE • LAMPADARI

• BIGIOTTERIA • GIOCATTOLI 
• MEDAGLIE MILITARI • CARTOLINE

SIGNORA COMPRA

Tel. 0382.575472
info@anellitubat.it

Cerca personale
possibilmente con esperienza

per inserimento nel proprio organico
Si ricercano:

IDRAULICI E MURATORI
Per informazioni

SOCIETÀ 
PAVESE

Importante azienda presente su Pavia 
da quarant’anni, che si occupa della fornitura 
e posa di serramenti in alluminio e PVC,persiane,
zanzariere, porte blindate e porte interne,
ricerca una figura da inserire nel proprio organico di
GEOMETRA / ASSISTENTE DI CANTIERE
con esperienza.
La risorsa che ricerchiamo dovrà affiancare
il titolare nella gestione e supervisione dei cantieri
e dovrà coordinare quotidianamente il personale.
La risorsa, inoltre,dovrà essere in possesso
di patente B.Si richiede disponibilità dal lunedì
al venerdì e sabato mezza giornata.
E’ richiesta massima serietà e flessibilità sugli orari.

PRIMARIA SOCIETÀ IMMOBILIARE
è alla ricerca di un/una contabile con esperienza in partita doppia, 

dichiarazioni iva, gestione clienti/fornitori e banche

contratto: commercio
livello e retribuzione: proporzionati al livello di esperienza (1.200/1.600)

sede lavoro: pavia
inviare cv a: cercocontabilepavia2023@gmail.com

388.8195608
dalle 8,00 alle 10,00

Cerca su Pavia personale
altamente qualificato nello specifico
LATTONIERE/VERNICIATORE

contattare il

NOTA CARROZZERIA

Inviare CV al seguente indirizzo mail:
giteallu@gitealluminiosnc.191.it

CDM63 cerca Procacciatore/ce
Venditore/ce per gestione

nuova sede con ufficio 
in Pavia,nel settore 

installazioni elettroniche.
Inviare curriculum a:

recruitingpavia@gmail.com
oppure Whatsapp al numero:

351 702 2721

Che bello quando mi sveglio e
scopro che era solamente un
sogno. Come quando sogno di
andare a fare pipì in un bagno
normale ma all’improvviso mi
accorgo di essere in uno spazio
aperto e tutti possono vedermi. Il
più delle volte sono pure nuda o al
massimo in mutande. A ’sta cosa
che nel mondo onirico rimango
sempre biotta dovrò dare una
spiegazione prima o poi. L’altra
notte invece mi sono ritrovata in
una tenda alla Harry Potter e
dovevo andare a fare
il bisogno grosso. Lì
per lì avevo da sceglie-
re fra tre bagni, però
al posto di quello che
sarebbe dovuto essere
il gabinetto in realtà
c’era una poltroncina
con sotto una strana
turca, e al posto del
tipico buco di scarico
c’era un bicchierino
da chupito in metallo
in cui avrei dovuto far
centro con la cacca.
Mio malgrado, pro-
prio mentre ero nel

pieno della dinamica, il bagnetto
si è trasformato in un locale affol-
lato di gente. Che culo, eh! Alla
mia sinistra c’era un gruppo di
persone in cerchio che faceva
meditazione, mentre alla mia
destra, di fronte e tutt’intorno,
altra gente che mi guardava men-
tre cercavo velocemente di ripu-
lirmi senza dare nell’occhio. Le
regole del locale richiedevano che
il bicchierino di chupito andasse

poi svuotato
dopo il “raccol-
to”... ma mica
potevo girare per
il pub con un
bicchiere pieno di merda! Così
mi sono allontanata un attimo
per raccogliere le idee e trovare
una soluzione ma al mio ritorno
c’era una tizia che, inforcate delle
pinze da camino, aveva aggan-
ciato il bordo del bicchierino e si
accingeva a buttarlo nell’apposito
contenitore dicendo: «Ma che

puzza, che puzza!
Chissà chi è stato a
lasciare qui la sua
cacca?». Ovviamente
ho finto indifferenza e
sdegno come tutti gli
altri, ma al risveglio
ero proprio felice fosse
solo un sogno. Mai che
capiti di sognarmi
mentre sono a un ban-
chetto loculiano zeppo
di dolcetti che non
fanno nemmeno
ingrassare. Ma bando
alle ciance, ricettina
facile facile…

SCRIGNO DI FRAGOLE

PROCEDIMENTO
Taglia le fragole a pezzettini e mettile a cuocere piano in un pentolino. Quando inizieran-

no a rilasciare un po’ di sughetto aggiungi i semi di chia e continua a cuocere a fuoco
basso finché non saranno spappolate e cremose. Versa la tua marmellatina di fragole in
dei pirottini oppure crea dei cerchi direttamente sulla carta forno con l’aiuto del cucchiaio
e metti a rassodare in congelatore. A me ne sono venuti 5 belli grandi... a te la scelta delle
dimensioni. Sciogli quindi il cioccolato, immergili uno ad uno e rimettili in congelatore a
rassodare. Una volta pronti ti consiglio di conservarli in frigorifero così il ripieno di fragole
sarà bello morbidino. Preparati all’esplosione di gusto! Parola di sognatrice bizzarra.

• 300 gr fragole
• 60 gr semi di chia
• 100 gr cioccolato

fondente s/z 
• 1 pizzico di amore

INGREDIENTI

Al via il nuovo ciclo di seminari della ras-
segna musicale “I Tesori di Orfeo”. Novità di
questa edizione è infatti la sezione dedicata
alla “bottega”. Fino al Rinascimento il termi-
ne indicava lo studio di artisti affermati, che
lavoravano, assistiti da aiutanti e discepoli,
alla realizzazione di un’opera. In seguito il
termine è diventato sinonimo di “scuola arti-
stica”. Nella “bottega” del Conservatorio
Vittadini importanti maestri della musica
barocca avvicineranno gli studenti allo studio
e all’approfondimento del repertorio e delle
prassi esecutive specifiche dell’epoca. Gli ap -
puntamenti saranno dedicati alla prassi esecutiva barocca
e si svolgeranno presso il Conservatorio Vittadini. Il primo
appuntamento con il seminario di prassi esecutiva baroc-
ca con Luca Franco Ferrari si svolgerà giovedì 27 aprile
dalle ore 9.30 alle 13.30 e dalle ore 14.30 alle 18.30 nel-
l’aula 201. Luca Franco Ferrari si diploma presso il
Conservatorio “Paganini” di Genova e studia poi viola da
gamba, canto e direzione. Come direttore si è esibito
presso Teatro Carlo Felice - Genova, Festival dei Due
Mondi - Spoleto, Festival Lodoviciano - Viadana, Festival
Claudio Monteverdi - Cremona, Festival “Les Baroquiales”
– Sospel (Francia). Nel dicembre 2018 è stato Maestro

del Coro per il “Concerto per il Ponte
Morandi” con la Young Musicians
European Orchestra, trasmesso da RAI 5.
Dal 2002 al 2006 ha insegnato Viola da
Gamba e Musica d’insieme ai corsi estivi
di perfezionamento dell’Istituto di Musica
Antica “Stanislao Cordero” di Pamparato.
Dal 2006 al 2016 è stato titolare del
Master sull’Oratorio Barocco Italiano pres-
so l’”Accademia di San Rocco” in collabo-
razione con il Conservatorio “Vivaldi” di
Alessandria. Dal 2013 al 2018 è stato
direttore del Coro dell’Università di

Genova. All’attività di concertista affianca quella di musi-
cologo, dedicandosi al repertorio musicale preromantico
genovese e ligure e pubblicando articoli su riviste specia-
listiche. Per gli studenti iscritti al Conservatorio “F.
Vittadini”, Liceo Musicale “A. Cairoli”, Liceo Musicale “C.
Tenca”, Liceo classico “U. Foscolo”, Liceo scientifico “T.
Taramelli”, Liceo scientifico “N. Copernico”, Federazione
Conservatori Bergamo, Cremona, Gallarate la partecipazio-
ne è gratuita. Per gli esterni effettivi e gli uditori esterni
la partecipazione è a pagamento previo contatto con
l’Istituto. Per informazioni rivolgersi a masterclass.vitta-
dini@conspv.it, oppure a paola.barbieri@conspv.it

AL CONSERVATORIO UN SEMINARIO DI PRASSI ESECUTIVA BAROCCA CON LUCA FRANCO FERRARI

IL VITTADINI SI TRASFORMA IN… BOTTEGA

IL Settimanale pavese 27 aprile 2023




